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CABERNET FRANC 2018

Color rojo intenso. Ataque voluptuoso y fresco, aromas

oRATe excepcionales. Un paladar muy aromatico, con frambuesas
y hierbas, taninos potentes, paladar medio con buen peso.
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INCA AGRELO

GANIC VINEYARD : Maceracion en frio (10°C) por 4 dias.

""""""""""""""""""" Fermentacion en tanques de acero inoxidable a 24-26°C por 8 dias.
CABERNET FRANC 2018 q P

MENDOZA | ARGENTINA

Final largo y vibrante.

CF: Huevos de concreto por 10 meses.
MB: 70% del vol.en huevos de concreto, 30% en roble francés por 10 meses.

93PTS ( \ ¥ 95% C. FRANC - 5% MALBEC - Finca Agrelo

SUCKLING
Alto Agrelo, Lujan de Cuyo, Mendoza.

5.149/L 3.78

1.93g/L 14.7%
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